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Pizzaschnecken:
" Lutaten: Blatterteig, Pilze, Schinken, geriebenen Kase, saure Sahne, :{
inj Salz, Pfeffer, italienische Krauter o
. Das brauchst du: | il
B 7
“* Zubereitung: w
A 1. Pilze und Schinken ganz klein schneiden o
A 2.  Die klein geschnittenen Zutaten mit dem geriebenen e
ve K&se und der sauren Sahne vermischen und mit Salzund  +¢
W den ital. Krautern wirzen. A
o 3.  Den Blatterteig aufrollen und die Masse darauf verteilen
o (auBenrum einen Rand lassen!) Il
1 4.  Den Blatterteig vorsichtig aufrollen! "
ve 5. Die Rolle in 2 cm dicke Scheiben schneiden und auf das  +¢
W mit Backpapier ausgelegte Backblech legen. ¥
o 6. Bei 180° Grad ca. 25 Minuten im Ofen backen! N
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(Carolin Schuler, 05/2012)



